C

INGENIO

Bogota, 06 de agosto de 2025

Dr.
MARIQ ERNESTO DELGADO
Secretario para el Desarrollo Econémico Alcaldia de Chia (E)

Chia- Cundinamarta

Asunto: Cotizacion

En atencién al asunto, INGENIO COLOMBIANO SAS, presenta cotizacion, cuya finalidad es celebrar un
contrato con la Alcaldia Municipal de Chia, en los términos que se describen a continuacién:

Objeto: “PRESTACION DE SERVICIOS DE APOYO LOGISTICO PARA EL DESARROLLO Y EJECUCION DE
LAS DIFERENTES ACTIVIDADES ENMARCADAS EN LA ESTRATEGIA DENOMINADA “ECOSISTEMA
GASTRONOMICO - CHIA COMO DESTINO GASTRONOMICO

Tipo de contrato: De servicios






Descripcion:

LOGISTICA RETO GASTRONOMICO

INGENIO

N : {TEM

DESCRIPCION

CANTIDAD

UNIDAD DE
MEDIDA

VALOR
UNITARIO

% DE
IVA

VA UNITARIO

VALOR
UNITARIO
CON IVA

VALOR
TOTAL

Conferencista
| Expertoen
1 diplomacia

gastronémica y
patrimonio
cuitural

Garantizar la
participacion de un
cenferencista
profesional de origen
exiranjero; que
cuente conuna
trayectoria,
reconacimiento y
experiencia en
proyectos
internacionales
relacionados con el
desarrollc de
diplomagia ambiental
con el fin de dictar
una conferencia
relacionada con la
gasironomica
sostenible y farmular
una propuesta que se
cenire en posicionar
a Chia deniro de la
Red de Ciudades
Creativas.

El objefivo es generar
un cambio en la
forma de entender la
diplomacia, la
gastronomia y ka
cultura en el
municigio. E}
conferancista debera
desarrollar y
presentar una
ponencia de minimo
una hora sobre el
impacio de la
gastronomia
sostenible que aporte
al desarrollo del
turismo.
Adicionalmente, debe
brindar una sesion de
asesoria técnica para
&l municipio con un
informe de la
sifuacion turistica
actual, permitiendo
que el municipio
adople un enfoque de
internacionalizacion.

UNIRAD

3
15.910.200

18%

$ $
3.022.938

18.933.138

$
18.933.138

Tiquetes aérecs
2 para el
Conferencista

Vuelos ida y regreso
desde el extranjero a
Bogota, en clase
economica, incluye
una maleta de mano
y una en bodega de
minimo 20 kg, con
tasas e impuestos
incluidos,
garantizando
comodidad ¥
eficiencia en su
frasladz.

UNIDAD

$
6.917.500

19%

5 $8.231.825

1.314.325

$
8.231.825

Transporte y
3 Vidticos del
Conferencista

Incluye traslados
internos en vehiculo
tipo automdvil con
conductor { con
licencia de

conduccion vigente

UNIDAD

$
6.917.500

19%

$ $8.231.825

1.314.325

$
8.231.825

v .Q4~!’






para ef tipo de
vehiculo), medelo no
inferior al afio 2045 y
espacio para
equipaje, con aire
acendicionado (
trayecio: aercpuerto-
hotel -lugar del
evento- hotel-
aeropuerto). El
vehiculo deberd
disponer de toda la
documentacion
obfigatoria vigente;
Seguro Obligatorio de
Accidentes de
Tréngito (SOAT),
revisian técnico-
meacanica, licencia de
transito, conforme a
la normativa legal
aplicable.

Hospedzaje en Chia
por 4 dias y 3 noches
en habitacion
sencilla,
acomodacidn
individual, en hotel
que cuente con
servicios plblicos
basicos (acueducto,
alcantarilado y
energia eléctrica),
bafia privado,
television y Wi-Fi.
Alimentacion
completa; Desayuno
tipe americanc con
proteina de minime
180 gr, porcion de
fruta, bebida caliente
{ café o chocolate) de
200 mi y producto de
panaderia de 200gr y
, Almuerzo y cena
compuesto de;
proteina de minimo
150 gr, carbohidrato
de minimo 100 gr,
ensaladade 150 gr y
bebida de £00 ml.
Garantizando todo
ello durante su
estancia.

(09

INGENIO

Experiencia
Gastrondmica

Garantizar la
participacién de un
Tallerista generador
de experiencias de
cocina tradicional,
quien debe realizar
una demostracion en
vivo utilizando
productos locales y
regionales, debe
contar con formacion,
comg tecnico en
cOcina, Cursos
estudios adicionales
en gerencia de
restaurantes y
certificacién o curse
de manipulacion de
alimentos vigente,
con experiencia como

UNIDAD

$
3.458.700

19%

$
657.153

$4.115.853 |
i

i

$
4,115.853

o






tallerista de
experiencias
gastronémicas. El
tallerista debe
disponer de un
ascenario
gasirondmico dentre
del Municipio de
Chia, totaimente
equipado que permita
la preparacion y
presentacion de los
platos. Garantizar
para los asistentes un
servicio de mend
degustacion para
minimo 15 perscnas,
basado en recetas
de nueva cotina
colombiana ( 7
fiempos de minimo
80gr cada uno),
acompafiado de
bebidas locales de
minimo 80 ml.
Duranie |a actividad,
el tallerista debera
compartir
cenocimientos sobre
la historia,
propiedades y
beneficios de los
ingredientes
utilizados,
promoviendo asi el
valordela
gastronomia local y la
sostenibilidad.

Equipos de
Cocina

Alquiler de equipos
de cocina:1 Mesén
metalico de cocina
240%107 cm con tres
tablones, 2 estufas
eléctricas de 2
fogones cadauna, 5
sartenes de acero 38
¢m, 1 olla grands
diametro 29 cmy 29
alto en acero, 1 dlla
mediana 25%24 ¢cm
en acerg, 1 olla
pequefia 31x8cm de
acaro, 5 bowls 26 cm,
5 cucharas soperas,
3 cucharas 33cm, 3
cucharones 36 cm, 1
pelapapa, 1 espétula
39 om, 1 pinzas 24
cm, parg un {1) dia
de realizacién del
evento, incluye
transparte, montaje y
desmontaje de los
elementos en el lugar
designado por el
supervisor del
conirato.

UNIDAD

$
1.268.200

19%

$
240.958,00

$ 1.509.158

$
1.509.158

Jurados

Garantizar la
participacion
presencial de 3
jurados, para la
seleccion de los
diferentes concursos
gastronomicos. Los

UNISADES

$ 592.000

19%

$
112.480,0G

$704.480

§
2113440

)| e e






jurados deben fener
URa experiencia
minima comprobable
deun aficen la
cocina; ya sea como
chefs, cocineros ylo
sommeliers. Esto les
permitira comprender
la complejidad de los
platos y Ias técnicas
utilizadas. Se debe
asegurar la presencia
de los jurados en las
rondas de
juzgamiento, en los
lugares ( Municipic
de Chia) y horarios
establecidos segun
las indicaciones del
supervisor del
contrato.

7| Pandon

Suministro de
pendones de 80x160
cm, calidad 1440
DPI, en material
resistente, disefio
seglin supervisor del
contraio con
informacién asociada
a [a gasironomia y
turismo del Municipio.

UNIDADES

$ 576.500

19%

$
109.535,00

$686.035

§
1.372.070

Porta pendén
Tipo Arafia

Suministro de
estructuras tipo arafia
requeridas para
montar en cada
escenario de mangra
portatil.

Incluye transporte
hasta el lugar de
entrega segdin
supervisor del
contrato y montaje de
los pendenes en la
esiructura.

UNIDADES

§
1.116.000

19%

§
212.040,00

$1.328.040

§
2.656.080

t

g Memarias del
| Evento

Las memorias del
evento deben ser un
documento
estructurade en
formato digital.
Deben incluir un
disefio visual
afractivo con graficos
g imagenes, y su
centenido debe
reflejar el desarmollo
del evento,
resaltande
conclusiones y
aprendizajes clave.
Deben contener un
resumen ejecutivo, la
agenda del evento,
una sintesis de las
ponencias, el perfil de
los conferencistas y
asistentes, asi como
elimpacto en la
diplomacia
gastronomica y el
turismo sostenible.
Ademas, deben
incorporar
testimonios,
evaluaciones y una

UNIDAD

$
4.265.700

19%

$
810.483,00

$5.076.183

$
5.076.183







galeria fotografica o
audiovisual. Su
estructura debe
incluir la informacion
general del evento,
sug objetivos, el
desarrcilo de
actividades, el
analisis de resultados
y recomendaciones
para futuras
ediciones. Estas
memcrias deberén
ser glaboradas por el
conferencisia
profesional de origen
extranjero en idioma
inglés y espanoal.

INGENIO

LOGISTICA PARTICIPA!

CION INCENTIVO XXIll CONGRESO GASTRONOMICO DE

16

Almuerzo

Suministro de
almuerzc { por 4 dias
para 3 personas) , en
restaurante ubicade
en el centro dela
ciudad de Popayan
compuesto por:
Proteina: 280 grs
aproximadaments de
dos tipos de carne(
pallo, pescado, carne
de res o de cerdo),
Cereal de 150 gr:
arroz blanco o mixto,
Una (1} harina dg 120
gr: papa o platano o
yuca, Una {1} porcion
de ensaladade 150
gr, {verduras o fruta),
una {1} Bebida: jugo,
limonada o bebida
gaseosa de minimo
300 ml. Preparades
con insumos de
optima calidad y
excelente
presentacion, con
temperatura
apropiada,
disposicion de
menaje necesario
para el servicio.

12

UNIDADES

47.000

POPAYAN

&%

$
3.760,00

$50.760 :§609.12C

il

Cena

Suministro de cena (
por 3 noches para 3
personas} en
restaurante ubicade
el centro de la ciudad
de Popayan, deberéd
contener como
minimo: 1 proteina
(came, pollo,
pescado) apraximado
de 200 grs, Una (1)
harina de 120 gr:
papa o platano o
yuca, Una porcién de
ensalada de 150 gr,
(verduras o fita) y
una (1) Bebida: jugo,
limonada o bebida
gaseosa de minimo
300 ml. Praparados
con insumos de
dptima calidad y
gxcelente

UNIDADES

45.500

8%

$3.640

|
i
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

$49.140 | $ 442,260
r
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INGENIOQ

presentacion, con
termperatura
apropiada,
disposicion de
menaje necasario
para el servicio.

Hospedaje en &l
centro de la ciudad
de Popayan por 4
dias y 3 noches {
para 3 personas) en
hahitacion sencilla
cama individual, en
hotel que cuente con
servicios publicos |
bésicos {acueducto, |
Alojamiento | alcantarillado y $ 0
& Nacional energia eléctrica}, 3 REREPIAS 691.700 19% | $131423 | $823.123
bafio privado,
ielevision y Wi-Fi.
Desayuno incluido:
tino americano cen
proteina de minimo
150 gr, porcion de
fruta, bebida caliente
{ café o chacolate} de
200 ml y producto de
panaderia de 200gr
Vuelos ida y regresg
Bogota- Fopayan-
Bogota, en clase
econdmica, incluye
una maleta de mano
y una en bodega de
minimo 10 kg, con
tasas e impuestos

§ Fa &
2489.369 | b

Tiquetes aéreos | NoUIdoS, $ ' $ $ 3 463
) i D 1199 L OU
13 iagiona | garantizando 3| UNDADES |oa0600 | 19% | 43810200 [2743802 |s23t7oe | ¥
comodidad y | : L 1
gficiencia en su |
traslado. El itinerario |
y datos de los |
pasajeros seran |
acordados por la
entidad a través det -i
supervisor del '
) contrato. |
| e -
i
. $
| va 10.127.227
| $
Total 63.992.027
VALOR TOTAL: SESENTA Y TRES MILLONES NOVECIENTOS NOVENTA Y DOS MIL VEINTISIETE PESOS MCTE
(5 63.992.027)
Para la elaboracién de la cotizacidn se tuvo en cuenta lo estipulado como personal minimo requerido.
Cantidad .. L.
No. Nombre . Formacién académica Experiencia
requerida |
Eliteur:gigi I;?::;f;;;a:%i encias Acreditar, mediante certificacion
| Ambiental | participacion en proyectos internacionales
Conferencista ' m en a' &5 Ob' | I relacipnados con el desarrollo ¢ diplomacia
1 al'z?n::gijlm /;eg;z Oe?:csi?f:rrno Q| ambiental, asl como minimo una certificacidn
) Y per Y | como expositor y/o conferencista y/o
1 maestria en temas relacionados panelista relacionado o la
cc:; :Lféssenov/ geggionie gastronomia  sostenible y/o  diplomacia
- ___p_ 4 ' ) gastrondmica. )

.






Cantidad
requerida

—

No. Nombre Formacién académica

——

| de Restaurantes.

| Certificacidn o curso de
1 | manipulacidn de alimentos.

| Tallerista
2 gastrondmico

Titulo técnico, tecndlogo o

3 Jurados BLEN .
culinarias o afines.

e

1. Plazo de ejecucion: Dos {2} meses.

: Técnico en Cocina, con cursos o
| estudios adicionales en Gerencla

profesional en areas relacionadas
con la gastronomia, cocina, artes

INGENIO

l Experiencia

Acreditar con certificacién mas de un afio de
experiencia como tallerista de experiencias
gastrondmicas e investigacidn asociada a la
cocina colombiana. ’

Acreditar experiencia minima comprobable
de un (1} afio en el sector gastrondmicoe, ya
sea como chef, cocinere y/o sommelier.

2. Valory forma de pago: El municipio cancelara al CONTRATISTA el 100% del valor total del contrato

en un Unico pago.

3. Garantias exigidas: Segun Ia solicitud de Cotizacidn.

YT Y 1 ~ CUANTIA DEL AMPARO ]

GARANTIA SOLICITADA VIGENCIA DEL AMPARO 1 '

i SUFICIENCIA DE LA GARANTIA '

| o R ' e de;::ontrato sels (6) " 10% del valor total del contrato, con una |
CUMPLIMIENTO y vigencia igual al plazo de ejecucidn y seis

meses mas
. S R —

PAGO DE SALARIOS, PRESTACIONES |
SOCIALES LEGALES E
INDEMNIZACIONES LABORALES

Duracién del contrato y tres (03)
afios mas.

-

Por un término igual al plazo de
ejecucion del contrato

RESPONSABILIDAD CIVIL
EXTRACONTRACTUAL

Validez de la oferta: 45 dias habiles.

Dada a los seis (6} diasi del mes de agosto de 2025.

Cordialmente,

S

HILDA ROSA SEPULVEDA PALENCIA
C.C 35.5610.307 De Bogota D.C
Representante legal

INGENIO COLOMBIANO SAS

Nit. 901.536.635-8

(6} meses contados a partir de fa
__terminacién del contrato.

1 10% del valor total del contrato, con una

vigencia igual al plazo de ejecucion y tres
(3) afos contados a partirde [a
terminacion del contrato.

CEl vgla‘_é-se'g]rado pof los contratos de

seguro que amparan la responsabilidad
civil extracontractual no debe ser inferior a
200 SMMLV






LmFundaaon

J Construccién Local

Chia, 06 de agosto de 2025

Lr.

MARIO ERNESTO DELGADO

Secretario para el Desarrollo Econdmico ( E}
Alcaldia de Chia

Chia Cundinamarca

Asunte: Cotizacion

En atencién al asunto, nos permitimos presentar cotizacion, cuya finalidad es
celebrar un contrato con la Alcaldia Municipal de Chia, en los términos que se
describen o continuacion:

1. Objeto: "PRESTACION DE SERVICIOS DE APOYO LOGISTICO PARA EL DESARROLLO Y
EJECUCION DE LAS DIFERENTES ACTIVIDADES ENMARCADAS EN LA ESTRATEGIA

DENOMINADA “ECOSISTEMA GASTRONOMICO - CHIA COMO DESTINO
GASTRONOMICO™.

Tipo de contrato: De servicios

2, Descripcian:
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Lﬂ Construccion Local

LOGISTICA RETO GASTRONOMICO

N irem

DESCRIPCION

CANTIDA
b

UNIDAD
DE
MEDIDA

"VALOR
UNITARIO

%
IVA

IVA
UNITARIO

VALOR
UNITARIO
CON IVA

VALCR
TOTAL

Conferencist
a Experto en
5 diplomacia
gastronomiza
y patrimonio
cultural

Garantizar la
participacion de un
conferencisia
profesional de
origen exiranjero;
que cuente con
una trayectoria,
reconocimiento y
experiencia en
proyectos
internacionales
relacionados con el
desarrallo de
diplomacia
ambientai con el fin
de dictar una
conferencia
relacionada con la
gastronémica
sostenible y
formular una
propuesta que se
cenire en
posicionar a Chia
dentro de la Red
de Ciudades
Creativas.

El ohjetivo es
generar un cambio
en la forma de
entender la
diplomagia, la
gastrcnomia y la
cultura en ¢l
municipio. El
conferencista
debera desarroliar
y presentar una
ponencia de
minimo una hora
sobre el impacto de
la gastronomia
sostenible que
aporte al desarrcllo
del turismo.
Adicicnalmente,
debe brindar una
sesidn de asesoria
técnica para el
municipio con un
informe de la
situacién turistica
actual, permitiendo
que el municipio
adopte un enfoque
de
internacionalizacié
n

UNIDAD

)
15.752.700

19
%

$
2.993.013

$
18.745.713

$
18.745.713

Tiquetes
2 | aérecs para el
Conferencista

Vuelos ida y
regreso desde el
extranjerc a
Bogota, en clase
economica, incluye
una maleta de
mano y una en
bodega de minimg
20 kg, contasase
impuestos
incluidos,

UNIDAD

$6.840.000

19
%

§
1.301.310

$8.150.310

$8.150.310




g%Fundacién

& Construccién Local

garantizando
comodidad y
efigiencia en su
traslado.

Transporte y
Viaticos del
Conferencisia

Incluye traslacos
intarnos en
vehiculo tipo
automovil con
conductor ( con
liceincia de
conduccion vigente
para el tipo de
vehiculo), modelo
no inferior al afio
2015 y espacio
para equipaje, con
airé acondicionado
( trayecto:
aeropuerto-hotel -
lugar del evento-
hotel- acropuerto),
Ef vehiculo debera
disponer de toda la
dogumentacion
obligatoria vigente;
Segurc Obligatorio
de Accidantes de
Transito (SCAT),
revision técnico-
metanica, licencia
de irénsito,
coriforme a la
normativa legal
aplicable.
Hogpedaje en Chia
por 4 diasy 3
noghes en
habitacion sencilla,
acomodacion
individual, en hotel
que cuente con
senvicios piblicos
basicos
(acueducto,
alcantarillade y
engrgia eléctrica),
bafio privado,
telavision y Wi-Fi.
Alimentacion
completa;
Desayuno tipo
amgricano con
proteina de minimo
150 gr, porcién de
fruta, hebida
caltente ( café o
chacolate) de 200
ml y producto de
parjaderia de 20Ggr
¥y, Almuerzo y
cena compuesto
de; proteina de
minimo 150 gr,
carbohidrato de
minimo 100 gr,
engalada de 150 gr
y bebica de 500 m!,
Garantizando todo
ellg durante su
estancia,

UNIDAD

$ 6.849.000

19
%

$
1.301.310

$8.160.310

$8.150.310

4L
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4 Experiencia
Gastrondmica

Garantizar la
pasticipacion de un
Tallerista
gengrador de
experiencias de
cocina tradicional,
quien debe realizar
una demostracion
en vivo utilizando
productos locales y
regionales, debe
centar con
formacion, como
téenico en cocina,
cursos o estudios
adicicnales an
gerencia de
restaurantes y
certificacion o
curso de
manipulacion de
alimentos vigente,
con experiencia
como talleristz de
experiencias
gastrondmicas. El
tallerista debe
disponer de un
escenario
gastronémico
dentro del
Municipioc de Chia,
{otalmente
equipado que
permita la
preparacion y
presentacion de tos
platos. Garantizar
para los asistentes
un servicic de
menu degustacion
para minime 15
personas, basado
en recetas de
nueva cocina
colombiana (7
tiempos de minimo
80gr cada uno),
acompafiade de
bebidas locales de
minimo &0 mi.
Durante la
actividad, el
tallerista debera
compartir
conocimientos
sobre la histgria,
propiedades y
beneficios de los
ingredientes
uilizados,
promaviendo asi el
valor de fa
gastronomia focal y
la sostenibilidad.

UNIDAD

$3.424.500

18
%

$ 650.855

$4.075.155 | $4.075.185

Equipos de
Cocina

Alquiler de equipos

de cocina:1 Meson |

metalico de cocina
240107 cm con
tres tablones, 2
estufas eléctricas
de 2 fogones cada
una , 5 sartenas de
acero 38 cm, 1 olla

UNIDAD

$1.255.600

19
%

§ 238.554

$1.494.164 | $1.494.184
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grande diametro 29
cmy 29 alto en
acerp, 1 clla
mediana 25x24 cm
en acero, 1 olla
pequefia 31xBecm
de acero, § bowls
26 cm, 5 cucharas
soperas, J
cucharas 33 ¢cm, 3
cucharones 36 cm,
1 pelapapa, 1
espatuta 38 cm, 1
pinzas 24 cm, para
un (1} diade
realizacion del
gvento, incluye
trangporte, montaje
y desmontaje de
los glementos en &l
lugar designado
por el supervisor

| del contrato.

6 Jurados

Garantizar la
participacicn
presencial de 3
juratlos, para la
seleccion de los
diferentes
coneursos
gastronomicos. Los
juradlos deben
tenar una
experiencia minima
comprobable de un
afic en la cocing;
ya sea como chefs,
cocineros y/o
sommeliers. Esto
les permitira
comprender la
complejidad de los
platos v las
técnicas utilizadas,
Se ¢lebe asegurar
la presencia de los
jurados en las
rondas de
juzgamienta, en los
lugares ( Municipio
de Chia) y horarios
astablecidos segiin
las [ndicaciones del
supervisor del
contrato.

UNIDADES

$ 584.500

19
%

$141.055

$ 695.555

$2.086.665

7 Pendon

Suministro de
pendones de
B0x16¢ cm, calidad

| 1440 DPY, en

material resistente,
disefic segln
supervisor del
condrato con
informacion
asociada a la
gastronomia y
turismo det
Municipio.

UNIDADES

$570.900

19

$108.471

$679.371

$1.358.742

Porta
8 | pendén Tipo
Araria

Surminisiro de
estructuras tipo
arafia requeridas
para montar en
cada escenaric de
manera portatil.

UNIDADES

$1.104.900

19
%

$ 209,931

$1.314.83

$2.629.662
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incluye iransporte
hasta &l lugar de
entraga segln
supervisor del
conirato y montaje
de los pendones en
3 estructura.

Memorias
del Evento

Las memorias del
evente deben ser
un documento
estructurado en
formato digital.
Deben incluir un
disefio visual
afraclivo con
graficos &
imagenes, y su
contenido debe
refigjar el
desarrolic del
evento, resaltando
conclusiones y
aprendizajes clave.
Deben contener un
resumen ejecutivo,
la 2genda del
evento, una
sintesis de ias
ponencias, ef perfi
de los
conferencistas y
asistentes, asi
como el impacto en
la diplomacia
gastrondémica y el
turisma sostenible.
Ademdas, deben
incorporar
testimonios,
evaluzciones y una
galeria fotografica
o audiovisual, Su
estruciura debe
inciuir fa
infarmacién
general del evento,
sus objetivos, &l
desarrallo de
actividades, ¢l
andlisis de
resultados y
recomendaciones
para futuras
ediciones. Estas |
memorias deberan |
ser elaboradas por |
el conferencista
profesional de |'
origen extranjero
en idioma inglés y
espaniol.

UNIDAD

$4.223.600

19
%

$ 802484

$5.026.084

$5.026.084

LOGISTICA PART|

10

Almuerzo

Surministro de
almuerzo { por 4
dias para 3
personas) , en
restaurante
ubicado en &}
centro de fa ciudad
de Popayan
compuesto por:
Proteina; 280 grs
aproximadamente

12

UNIDADES

47.000

8%

ICIPACION INCENTIVO XXIIl CONGRESO GASTRONOMICO DE POPAYAN

$3.760

$50.760

$608.120
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de dos tipos de
carnig( pollo,
pescado, carne de
res ¢ de cerdo),
Ceraal de 150 gr:

| arroz blanco o

mixto, Una (1}
harina de 120 gr:
papa o plélanc o
yuca, Una (1)
pordion de
ensalada de 150
gr, {verduras o
fruta), una (1)
Beblda: jugo,
limonada ¢ bebida
gaseosa de minimo
300 ml. Preparados
con insumos de
Gptima calidad y
excelente
pregentacion, con
temperaiura
aprapiada,
disposicion de

| menaje necesario

para el servicio.

Cena

Suministro de cena
{ por 3 noches para
3 parsonas) en
restaurante
ubicado el centro
de la ciudad de
Popayan, debera
contener como
mirimo: 1 proteina
(carne, pollo,
pescado)
aproximado de 200
grs, Una (1) harina
de 120 gr: papa o
platano o yuca,
Una porcitn de
ensglada de 150
gr, {verduras o
fruta) y una (1)
Bebida: jugo,
limanada o bebida
gaseosa de minimo
300 ml. Preparados
con insumos de
optima calidad y
excelente
pregentacién, con
temperatura
apropiada,
disposicion de
menaje necesario
para el servicio.

UNIDADES

45.500

8%

$3.540

§49.140

| $442.260

e

gk

12

Alojamiento
Nacicnal

Hogpedaje en el
centro de la ciudad
de Popayan por 4
dia$ y 3 noches (
para 3 personas)
en habitacion
sencilla cama
individual, en hetel
que cuente con
servicios publicos
basicos
(acueducte,
alcantarillado y
enargia eléctrica),
bafio privado,

PERSONA
S

$
§84.900

18
%

$130.131

$816.031

$ 2.445.093
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television y Wi-Fi,
Desayuno incluido:
tipo americano con
proteina de minimo
150 gr, porcion de
fruta, bebida
caliente ( café o
chocolate) de 200
ml y producto de
panaderia de 200gr |

Vuelos ida y .
regreso Bogota- | i
Popayan- Bogota,
en clase

econbmica, incluyz |
una maleta de
mana y una en
bodega de minimo
10 kg, con tasas e
e, 3 |unipapes | 3 13
incluidos,

garantizando 2.283.000 ’
comodidad y
eficiencia en su
fraslado. El

| finerario y datos de .
| 108 pasajercs seran .
acordados por la
entidad a traves del

Tiguetes
13|  aéreos
| nacional

$433.770 | $2.716.770 | $8.150.310

supesvisor del ,
contrato. | | |
Subtotal | $53.336.700
i tva $10.026.888
| Total §63.363588 |

VALORTOTAL: SESENTA Y TRES MILLONES TRESCIENTOS SESENTA Y TRES MiL QUINIENTCS
OCHENTA Y OCHO PESOS MCTE. { $63.363.588)

Para la elaboracion de la cotizacidn se tuvo en cuenta lo estipulado como personal miimo
reguerido.

[ e 1

No.  Nombre  omidad o ociénacadémi |
. ) macion académica | ienci
requerida : Experiencia
| Titulo delicenciaturaen | ! . .
Ciencias Forestales o | Acreditar, mediante  certificacion
Ciencias Ambientales, o | parficipacion en proyectos
Conferencista . . . ' | internacionales refacionados con el
] ng%ﬁg'&gﬁgﬁgﬂﬁ/ o | desarrolle ¢ diplomacia ambiental, asi
o . como minimo una certificocion como
Cooperacién y maestria en | . .
1em§s reiocior;/udos conel | expositor  y/o  conferencista  v/o
disefioy/o gestién de | panelista relocionaodo con o
proyectos. gastronomia sostenible y/o diplomacia
_ | i | gastrondmica.
i . " . | -
Tecnico en Cacinag, . - . .
CUISCS O esfuc{i:;gs .l Acreditar con cerificacion mdés de un
i . fi j i i
e dfioricta adicionales en Gerencia afo de experiencia comeo talerista de

2 gostrondmico

3 Jurados

de Restaurantes.
Certificacion o curso de
manipulacidn de alimentos.

| Titulo téenico, fecndlogo o

profesional en dreas
relacionadas con ta
gastronomia, cocing, artes
culinarias o afines.

experiencias gastrondmicas €
investigacidn asociada a la cocina
colombiana.

Acreditar experiencia minima
comprobabie de un {1} ofio en el
sector gastrondmico, yo sea como
chef, cocinero y/o sommelier.



r”Fundacmn

L‘_j Construccién Local

1. Plazo de ejecucion: Dos {2) meses.

2. Valor y forma de page: El municipio cancelard ai CONTRATISTA el 100% del valor
total del contrato en un Unico pago.

3. Garantios exigidas: Seguin la solicitud de Coftizacion.

i a e : ~ CUANTIA DEL AMPARO |
GARANTIA SOLICITADA |  VIGENCIA DEL AMPARG
SUFICIENCIA DE LA GARANTIA

' 10% del valor fotal del confrato,

CUMPLIMIENTO Duracién del contrato y seis | con una vigencia igual al plazo de |

| {6) meses mas | ejecucion y seis (4) meses contados
a partir de la terminacion del
| ) contrato.
10% del valor total del contrato,
PAGO DE SALARIOS, , | con una vigencia igual al plazo de
PRESTACIONES SOCIALES | Duracidn del contrato y tres | ejecucidn y tres (3) afios contados
LEGALES E INDEMNIZACIONES {03) afios mds. : a partir de la terminacion del
LABORALES i , contrato.

| "Bl valer osegurcdo por los contratos '

RESPONSABILIDAD CIVIL | Por un término igual al plazo SFEFORBEILeenparan]io

| . - responsabilidad civil
EXTRACONTRACTUAL de ejecucion del contrato exiraconiraciugl no debe ser

inferior a 200 SMMLV

Vvalidez de g oferter; 45 dias habiles.

Dada a los seis {6) dias del mes de agosto de 2625,

Cordialmente,

&
te Legal / Persona

Natural ISABEL PIRAQUIVE TORRES

C.C. N° 39647362 de Bogota

REPRESENTANTE LEGAL FUNDACION CONSTRUCCION LOCAL
NIT. 900270576-2
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